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Bitasyon Francelle und Kolk184

Der Kolk ist von Landwirtschaft geprägt, hier wachsen Mais und Sojaboh-
nen, aber auch Oliven und der berühmte Bockshornklee. Was der Name 
des Departementes bedeutet, ist nicht bekannt – manche führen ihn aber 
auf kaul zurück und behaupten, hier sei früher besonders viel «Kohl» ge-
wachsen. Der Hauptort Bitasyon Francelle ist vor allem auch als Sitz der 
Kukaldaria bekannt, der ehrwürdigen Gilde der Köche von Lemusa.

Region (randa): Ouest (eperan), Sampogne
Departement (semsal): Kolk
Hauptort (kaputlek): Bitasyon Francelle
Postleitzahl: LM-0401
Telefonvorwahl: +69 (0)4
Höhe (Post Bitasyon Francelle): 140 m ü. M.
Einwohner: Einwohner: 1372 (Mai 2011)

Bitasyon Francelle ORTSCHAFT

Von den Kloi gegründetes Dorf mitten in einer  
überaus fruchtbaren Landschaft.

Das Pitpit und der Hund LEGENDE

Ein hungriger Hund begegnet einem Miniaturhuhn – 
mit kratzenden Folgen, geschildert von Jana Godet.

Kukaldaria ORGANISATION

Die Gilde der Köche von Lemusa ist berühmt für 
ihren Kirkul kukal und hat ihren Sitz in einem Schloss.

Hosa und Pela AROMALEHRE

Mit diesen zwei Worten haben die Kloi bestimm-
te Eigenschaften von Speisen beschrieben.

Udura AROMALEHRE

Das Kloische kennt eigene Duftadjektive, die sich mit 
dem System Udura in Farben übersetzen lassen.

La table de Cyrille LOKAL

In diesem Restaurant begegnet man einer mo-
dernen Küche mit Blick auf lokale Traditionen.
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